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Программа



Фундаментальные 
«ВЫЗОВЫ»

для 
Переработчиков 

молока



• Количество/Нехватка молока

• Качество

• Цена

• Переработка

• Транспортировка/Хранение 



Эволюция молочных продуктов и 

инновационные решения для 

молочной отрасли

Качество во всем!



Эволюция молочных продуктов
•

ключевую роль в питании людей на
протяжении тысячелетий. С древних времён люди 
использовали различных животных для получения 
молока, включая коров, коз и овец.

•

•



Традиционные 
молочные 
продукты



•Высокобелковые продукты: Сыры и разные виды 
творога - один из древнейших и самых популярных 
молочных продуктов, существует множество его видов.

•Кисломолочные/Ферментированные  продукты: 
Йогурт, Кефир, Айран, Ряженка, и т.д. -
ферментированный молочный продукт, который также 
имеет долгую историю и множество разновидностей.

•Высокожирные продукты : Сливки, Масло сливочное, 
Спред - продукт, получаемый взбиванием сливок, и их 
содержанием.

Традиционные молочные продукты



Современные 
молочные 
продукты



•Ультрапастеризованное молоко:
Ультрапастеризация позволяет значительно 
продлить срок хранения молока без потери его 
питательных свойств.

•Функциональные напитки: Современные 
молочные напитки часто обогащены 
дополнительными витаминами, минералами и 
пробиотиками.

•Тренды и предпочтения: Спрос на низкожирные, 
безлактозные и органические молочные продукты 
растёт.

Современные молочные продукты



Инновации и 
альтернативы в 

молочной 
индустрии



•Веганские молочные продукты: Растущая популярность 
продуктов на растительной основе, которые имитируют 
вкус и текстуру традиционных молочных продуктов.

•Безлактозные продукты: Увеличение спроса на 
молочные продукты без лактозы для людей с 
непереносимостью лактозы.

•Новые технологии: Использование инновационных 
технологий для улучшения вкуса, текстуры и 
питательных свойств молочных продуктов.

Инновации и альтернативы в 
молочной индустрии



Инновационные 
решения при помощи

Натуральных 
вкусоароматических

Ингредиентов
(Концентратов вкуса)



















Выбор ЛИДЕРОВ рынка,
мультинациональны и 
трансконтинетальных

Компаний !



НАШИ ПРОДУКТЫ



Подписывайтесь на наш

Instagram



http://cismarket.kz

Благодарим за внимание!

050016, РЕСПУБЛИКА КАЗАХСТАН, Г. АЛМАТЫ, 

ПРОСПЕКТ РАЙЫМБЕКА 165А

ТЕЛ.:  +7(727) 339-77-27
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